FESTA

unsere Menu- und Buffetvorschlage fir Ihre Veranstaltung im
Kloster Seeon

Das deutsche Wort ,Fest stammt vom lateinischen Begriff festum (plural
festa) ab - fiur das Feiern vorgesehener Zeitabschnitte. Dieser Begriff ist
Synonym fir einen besonderen Tag, ein gesellschaftliches Ritual oder ein
Ereignis, zu dem sich Menschen an einem Ort zu einem besonderen
Zeitpunkt treffen und gesellig sind.

Die groR3zligige, historische Architektur des ehemaligen Benediktinerklosters
Seeon bhietet mit seinen prachtvollen Raumen und Gartenanlagen ein
reprasentatives und ganz besonderes Ambiente fir Ihre Festlichkeit.

Freuen Sie sich auf die kulinarischen Késtlichkeiten aus besten regionalen
Produkten und die ausgesuchten Weine aus unserem Klosterkeller. Im
.Kulinarischen Kloster Seeon® finden unsere Gaste aber auch originelle
Hausgerichte aus historischen Rezeptbichern und das |, flissige®
Verméchtnis: das Kloster Seeon-Urdunkel und die extra flr uns abgefillten
Selektions Weine.

Es ist Ihr Fest und wir mochten gerne den passenden Rahmen dazu
schaffen. Unsere Menu- und Buffetvorschlage helfen Ihnen, die richtige Wahl
zu treffen.

Der Umgang mit unseren Menu- und Buffetvorschlagen ist sehr einfach:

Sie machen sich Gedanken zum Budgetrahmen und wie viele Gaste
eingeladen werden. Als nadchsten Schritt vereinbaren Sie einen
Termin zur Absprache fur die Details. Gerne unterstiitzen und
beraten wir Sie bei der Auswahl der Speisen und Getranke sowie der
Organisation lhrer Veranstaltung.

Auf Wunsch ist auch ein Probeessen gegen Aufpreis moglich. Bitte
wahlen Sie aus Ihrem Wunschmenl oder Buffet zwei Gerichte.

Fur einen reibungslosen Ablauf Ihres Aufenthalts ist es wichtig, dass
Sie geplante Ansprachen und Showeinlagen mit uns abstimmen.

Auf Grundlage unseres Beratungsgespraches unterbreiten wir Ihnen
ein individuelles Angebot.

Wir bitten um die endgultige Anzahl (inkl. Anzahl und Alter der Kinder) bis 10
Tage vor Veranstaltungsbeginn. Diese gilt auch als Grundlage fur die
Abrechnung.
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Getranke

Alkoholfreie Getranke

Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd....................... 0,751......... 450 €
Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd....................... 0,251......... 2,50 €
Adelholzener Bio Apfelschorle...........cccoociiieieiiiiciieeeeee, 0,501......... 3,50 €
Adelholzener Bio Johannisbeerschorle............cccccoviiiineen. 0,50 1......... 3,50 €
Adelholzener Bio Rhabarber ...........ccoeeeviiiiiiiiiiieee, 0,501......... 3,50 €
Biere

Steiner Bier Chiemgau Hell ... 0,501......... 3,50 €
Steiner RAIEr........cooi i 0,50 1......... 3,50 €
Steiner AIKONOIT I.......uueeeiiiiiieeee e 0,501......... 3,50 €
Jubildumsbier Kloster Seeon Urdunkel ..............cccooiiinnineeen. 0,50 1......... 3,50 €
Steiner WeIRDIEN .......ooiiiii e 0,50 1......... 3,50 €
Steiner Alkoholfreies WeIBDIET ...........ooovvveviieeeeieieeeeeiiee e 0,501......... 3,50 €
Steiner DUNKIES WEIZEN .........ooiiiiiiiiiiiiee e 0,50 1......... 3,50 €
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Sekt

Flasche Selektion Kloster Seeon Sekt trocken...........cccuuvve.eee. 0,751....... 20,00 €
Glas Selektion Kloster Seeon SekKt.............cccool 0,101......... 4,20 €
Glas Selektion Kloster Seeon Sekt mit Russian Wild Berry.....0,10 1......... 450 €
Glas Selektion Kloster Seeon Sekt mit Orangensatft................ 0,101......... 4,50 €
Glas Selektion Kloster Seeon Sekt mit Fruchtmark................. 0,101......... 4,90 €
Pfirsich, Erdbeere oder Himbeere
(€] P T o (0 1Y oT o] o FE 0,101......... 420 €
Glas Prosecco mit HolunderblUtensirup ........ccvvveeveeeeviicvvvennnn. 0,101......... 4,50 €
Tenute Arnaces Prosecco Frizzante Brut.........cccceeevevveveeiinnnnnns 0,751....... 20,00 €
Longdrinks zum Empfang
Red Ricky (alKONOIfrei).....ccccevvieiiiiiiee e 0,201......... 5,50 €
Thomas Henry Tonic Water, Monin Bitter
F Y 01T o ST o] | 4SRRI 0,201......... 6,50 €
Aperol, Prosecco, Soda
APErol LEMON SPItZ ..veeeeieeiiiiceeeee e 0,20 1......... 7,00 €
Aperol, Prosecco, Thomas Henry Bitter Lemon
ROSALO BEIIA.......ueiiieiiiiieeeee e 0,20 1......... 7,50 €
Aperitivo Rosato, Russian Wild Berry
Longdrinks fur den Abend
Red Ricky (alkohoIfrei) .......coooecviiiiieee e 0,201......... 5,50 €
Thomas Henry Tonic Water, Monin Bitter
YN 01T o ] o] | 4RSS 0,201......... 6,50 €
Aperol, Prosecco, Soda
RUM COla. ..ot 0,20 1......... 6,50 €
Havana Club, Fritz Kola
(€71 T I L[ 0,20 1......... 7,00 €
Bombay Sapphire London Dry Gin, Thomas Henry Tonic Water
AV 010 |- T I =T 1 o ] o 0,201......... 7,00 €
Smirnoff Black, Thomas Henry Bitter Lemon
Vodka Red BUll.........uuuii e 0,201......... 7,50 €
Smirnoff Black, Red Bull
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Spirituosen

RAMAZZOt ..veiiiieeeeeeee e 4cl......... 3,50 €
Chiemseer KIOSEEIMIKOT........oooeueiiiiieeeie e 2cl......... 2,50 €
Chiemseer WIldfruchtliKOr...........eeviiiiiiiiiee e 2cl....... 2,50 €
Odl — Der Ameranger Krauterlikor.........cccceevvvvcciieeeeeee e, 2cl......... 3,00 €
Guggenbichler Beste BirNe..........cooccvviiieeeee e 2cl......... 4,50 €
Guggenbichler Mirabellenbrand ..............cccocoiiiiiiiiniee e, 2cl...... 4,50 €
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Kaffee und Tee

TaSSE KaffEE......eiiiiiii e e 2,20€
Haferl KaffEE ...couveiiiie e e r e eabeees 3,00 €
KanNNe KAffEE ..uuueeiiiiiiieeeee e 151..... 18,00 €
L] 0] =T 1SR 2,20 €
1O o] o 11 L0111 1R 2,70 €
(BN (Y| F=ToTo] o1 = | (o TR 2,70 €
HAEI TEE ..o ree s 2,60 €
(NG 101 (ST =S 101......... 8,00 €
Winterliches

HeilRer Apfel Zimt Punsch (alkoholfrei).........ccccooeiiiiiiincnnnee. 0,20 1......... 5,00 €
Apfelsaft, Zimt, Sternanis, Orangen

(€] 18] 01TV o T 0,20 1......... 5,00 €
HEIBEr APEIOL....cccoiieeee e 0,20 1......... 6,50 €

Aperol, WeiRwein, Apfelsaft, Mangosirup

FEUEISCNAIE ... e 1 Stick....... 30,00 €
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Weine

Flaschenweine - weil}

Selektion Kloster Seeon

(T L VA= L1 [T 1] 0,751....... 20,00 €

Stift Klosterneuburg, Niederdsterreich, trocken
in der Nase frische, lebendige Apfelfrucht
mit feinen Aromen der Grapefruit

Deutschland

Castell Castell SIVANET...........ooevvieiiieeeieeeee e 0,751....... 20,50 €

Furstliche Castell’'sches Domanenamt
QbA, trocken
Duft nach Stachelbeeren und griinem Apfel, erfrischend und spritzig

Frankreich

Baron Philippe de Rothschild Chardonnay............cccccvvveeeen.n. 0,751....... 24,00 €

,Les Cépages”

IGP, trocken, Sudfrankreich

Duftige Aromen von Ananas, Pfirsichen und Haselnuss,

am Gaumen viel Fille mit Gppiger Frucht und langem Nachhall

Saget La Permier. . ..o 0,751...... 24,50 €
Guy Saget Tourain Sauvignon AOP, trocken
Bouquet nach schwarzen Johannisbeeren und exotischen Friichten
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Flaschenweine - rot

Selektion Kloster Seeon

Stiftswein ZWeigelt........c..vvvivveeee e 0,751....... 20,00 €
Stift Klosterneuburg, Niederdsterreich, trocken
leuchtendes Rubingranat, saftig und kraftvoll

Italien

[INEra PrIMIIVO c.ccveiiicee e 0,751....... 24,50 €
Salento IGP, trocken

Schwarzkirsche, Kardamom und etwas Leder in der Nase,

explosionsartige Fille am Gaumen, sanftes Tannin, sehr langes Finale

Frankreich

Chateau de Paillet Quancard ............ccccooeeiiii 0,751....... 25,00 €
Cadillac Cotes de Bordeaux AOP, trocken

Rassiger Vanille — und Mandelgeschmack, geschmeidig und kdrperreich,

sehr Merlot orientiert, weich und samtig , aber mit strucktur und Charakter
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Leibspeisen & Wunschments
Kulinarisches Kloster Seeon nach Ihren Vorstellungen

Menu- und Buffetauswahl

Sie konnen selbstverstandlich ein Menl oder Buffet nach lhrem

Geschmack zusammenstellen: kombinieren Sie unsere Vorschlage.
Bei den angegebenen Preisen handelt es sich um Richtpreise.

Fleischlos / Fischlos
Gerne bericksichtigen wir Vegetarier und Nicht-Fisch-Esser. Bitte teilen

Sie uns die Anzahl im Voraus mit, damit wir das zum MenUl passende
Gericht kreieren kdnnen.

Lebensmittelunvertraglichkeit
Falls es Teilnehmer gibt, die gewisse Lebensmittel nicht vertragen,

informieren Sie uns bitte friihzeitig. Unsere Kiiche geht gerne auf
individuelle Wiinsche ein.

Teilnehmerzahl

Die Meni- und Buffetvorschlage gelten ab einer Mindestanzahl von 25
Personen.

Kinder

Kinder sind bei uns herzlich willkommen: wir servieren Kinderteller. Bei
Kindern unter 12 Jahren ist der Preis um 50% ermaRigt.
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SuRe Naschereien

Auszog’ne (bayerisches Hefegeback)...........cccocvevviveeennnnen, 1 Stick......... 2,00 €
Plundergeback.........cccviiiiiie e 1 Stick......... 1,50 €
Hausgemachter Hefezopf, Fruchtaufstrich................c........... 1 Stick......... 2,00 €
Hausgemachte Pavesen...........cccvvvveeeee e 1 Stick......... 2,50 €
Nervennahrung

Frichte, je nach SaiSON...........ccccvveivveeee e pro Person......... 3,00 €
Y (101011 a1 pro Person ........ 3,50 €
Mango-Orange / Banane-Kokos / Waldbeeren

N LU ST 1 01 R pro Person......... 3,00 €
natur oder gesalzen

StUdeNteNfULLET ....covee e pro Person......... 3,00 €
GUMMIDAIChEN ..o, pro Person......... 3,00 €

Kalte Brot-Zeit

Frische Breze mit BUtter ..o, 1 Stick......... 2,50 €
Griebenschmalz auf Landbrot (Saison)..........cccccceeevvvicvvinenen. 1Stick......... 1,80 €
Vollkornbrot mit Krauterfrischkase und Radieschen............. 1 Stick......... 1,80 €
Crostini mit Meerrettich — Frischkase und Raucherlachs ..... 1 Stick......... 4,00 €
Butterbrot mit Schnittlauch ............ccoeeviiiiiiiiiiie . 1 Stick......... 2,50 €
Leberkas auf HOIZOfenbrot ........c.oooeeeeiiiiiie e 1 Stick......... 2,50 €
Obatzda auf Breznstanger!..........ccccveeviieieiiieee e 1 Stick......... 2,50 €
Bayerische Kaseplatte............ooocvviieiiee e, pro Person....... 11,50 €

mit Trauben, Radieschen, Butter, Bauernbrot

Brotzeitplatte ... pro Person....... 10,50 €

mit Wurst-, Schinken- und Speckspezialitéten, saures Essiggemdse, Butter, Bauernbrot
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Warme Brot-Zeit

Flammkuchen mit Speck ..o, 1 Portion......... 1,50 €
Dorrpflaumen im Speckmantel .........cccevvvviciieeeeee e, 3 Stick......... 3,00 €
Seeoner Fischpflanzerl, Kartoffel - Gurkensalat ................. 1 Portion......... 7,50 €

Im Glas serviert, lauwarm:

Kartoffelschaumstppchen, Majoran ...............c....... 1 Portion......... 2,50 €
Petersilienschaumsippchen ...........ccccovveeeeeiiiinns 1 Portion......... 3,50 €
WeiBwirste, Senf, Bre€zZe ......ccovvvvviiiveeiieeieeeeeeeeieee e 2 Stick......... 7,50 €
Wiener Wirstl, Senf, Brot.........coeevvviveiiiiiieeeeeeee e, 2 Stuck......... 6,50 €
Debreziner, Senf, Brot.......coooveeeiiiiiiieiieiie e 2 Stuck......... 7,50 €
Leberkase, Brezenknopf, stiBer Senf..........ccccceeeeiviiinnnnen. 1 Portion......... 6,50 €

Der neue Trend: Food-Bowls

Food Bowls bestehen vorwiegend aus naturbelassenen Produkten und stehen
fur eine ausgewogene Ernahrung. Da ohne Fertigprodukte gekocht und
zubereitet wird, kommen nur beste Zutaten in die Schissel. Komplexe
Kohlenhydrate wie Sii3kartoffeln oder Vollkornreis liefern wichtige Energie und
lassen den Blutzuckerspiegel nur langsam ansteigen. Proteine sind wichtig flr
die Versorgung der Nerven- und Muskelzellen. Gemuse und Obst liefern
wichtige Vitamine und Mineralstoffe. Auch die gesattigten Fettsauren, die in
Avocado, Oliven und Nussen enthalten sind, tragen zu koérperlichen
Wohlbefinden bei.

Vegane Curry BOWI ..o 1 Portion....... 12,00 €
Linsencurry, gebratenes Saisongemuse, gerdstete Erdnisse, Koriander, Sesam,
Vollkornreis

Veggie Buddha BOwl ...........ccceveeveeiiiieeee e, 1 Portion....... 12,00 €

Gegrilltes Gemuse (SuRkartoffel, Aubergine, Paprika, Zucchini, Zwiebeln), Walnusse Rote
Beete, Basilikum, Vollkornreis, Salat, Soja-Sesam-Sauce)
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Mentvorschlage unseres Ktichenchefs

Menu 1

Glaslfleisch von der Kalbshaxe, Wurzelgemuse, Salat, Senf-Kren-Dressing

*kkkk

Brennsuppe, Kalbspflanzerl, Gartenkrauter

*kkkk

Spanferkelriicken, glacierte Schalotten, Kartoffel-Blaukrautknédel

*kkkk

Klosternudeln, Vanilleschaum

Pro Person 44,00 Euro

Menu 2

Gebratenes Gemise, Oliven, Tomaten, Steinofenbaguette

*kkkk

Gemdusekraftbrihe, Champignonravioli

*kkkk

Kartoffelterrine, tomatisiertes Gemiiseragout, Schafskasepraline

*kkkk

Lauwarmer Kasekuchen, Vanilleeis

Pro Person 38,00 Euro
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Empfehlungen fir das Friahjahr (April bis Mitte Juni)

Menu 3

Spargelbiindchen, Alztaler Rauchschinken, Blattsalate

*kkkk

Barlauchcremesuppe, Knoblauchkrautercroutons

*kkkk

Geschwenkte Spargelstreifen, Safran-Spaghetti, hausgebeizte Lachsforelle

*kkkk

Erdbeersalat, brauner Zucker, Vanillecreme

Pro Person 42,00 Euro

Menu 4

Frahlingslauchschaumsuppe, Raucherforellennockerl

*kkkk

In Olivendl und Rosmarin gebratene Lammestelze, Paprika-
Zucchinigemise, Rahmpolenta

*kkkk

Holunderparfait, Pralinenmousse

Pro Person 38,00 Euro
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Empfehlungen fir das Friahjahr (April bis Mitte Juni)

Ment 5

Karottenschaumsuppe, Ingwersahne

*kkkk

Jungstierriicken (Beiried), Honiggemuse, Kartoffelgratin

*kkkk

Honigparfait, Edbeer-Ananassalat

Pro Person 40,00 Euro

Menu 6

Zweierlei Paprikamousse, Rucola-Pesto, Blattsalate,
Limonen-Honigvinaigrette

*kkkk

Tomatenessenz, Basilikumquarknocken

*kkkk

Saiblingsfilet, Paprikaschaum, Zitronenkartoffeln, mediterranes Gemise

*kkkk

Passionsfruchtmousse, hausgemachtes Kokoseis

Pro Person 42,00 Euro
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Empfehlungen fir den Sommer (Juni bis August)

Menl 7

Lauwarmes gebratenes Zanderfilet, Petersilienschaum, Rucola-Salat,
Kartoffel-Kurbis-Dressing

*kkkk

Klare Wurzelessenz, Topfen-Schnittlauch-Nockerl

*kkkk

Kalbsbrust, Brez'n-Gewdurzfille, Gemusebouquet

*kkkk

Holunder-Joghurt-Mousse, Heidelbeersauce

Pro Person 44,00 Euro

Menl 8

Zupfsalat, Parmesan, italienischer Landschinken, Austernpilze vom Grill

*khkkk

Zuckerschotenschaumsuppe, hausgebeizter Lachs

*khkkk

Schweinefilet, Krautercrépesmantel, mediterranes Gemuise, Rahmpolenta

*kkkk

Lavendeleis, Apfeltarte

Pro Person 45,00 Euro

Menu 9

Lauwarmer Saibling, Honig-Senf-Dip, Salatnest

*kkkk

Tomatenessenz, Basilikum-Nockerl

*kkkk

Pochiertes Kalbsfilet, Madeira-Jus, Saisongemuse, Kartoffelkuchen

*kkkk

Latte-Macchiato-Creme

Pro Person 54,00 Euro
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Empfehlungen fir den Herbst (September bis
November)

Menu 10

Maronisuppe, Apfelschaum

*kkkk

Bofflamott von der Hirschkeule, Schwarzwurzeln, Rosmarin-Buchteln

*kkkk

Quittencreme, Walnlsse

Pro Person 42,00 Euro

Ment 11

Kurbiscremesuppe, Koriander, Hechtnockerln

*kkkk

Rehriickenmedaillons, Wacholder-Preiselbeersauce, glacierter Rosenkonhl,
Kartoffelkrusteln

*kkkk

Kaffee-Parfait, lauwarme Cassisfeigen

Pro Person 46,00 Euro

Men( 12

Réaucherfischmousse, Forellenkaviar, Rucolasalat

*kkkk

Bauerliche Kartoffelsuppe, Speckkrusteln

*kkkk

Barbarie-Entenbrust, Holunderjus, glacierter Spitzkohl,
Rahm-Schupfnudeln

*kkkk

Marzipanmousse, weil3e Schokosauce

Pro Person 47,00 Euro
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Empfehlungen fir den Winter (Dezember bis Februar)

Ment 13

Petersilienschaumsuppe, Gin

*kkkk

Gansekeule, Apfelblaukraut, geflillter Kartoffelknodel

*kkkk

Schoko-Zimt-Panna-Cotta, Orangenragout

Pro Person 38,00 Euro

Menu 14

Krautsuppe, Bratwurstnockerl

*kkkk

Zandertranche, Safran-Fenchel, Speckkartoffeln, Zitronennage

*khkkk

Hirschriicken, Rosenkohl, Rosmarin-Buchteln, Madeirasauce

*khkkk

Maroni-Mousse, Calvados-Apfel-Kompott

Pro Person 52,00 Euro

Menu 15

Gebeizte Lachsforelle, getriffelter Zuckerschotensalat

*kkkk

Klare Schwammerlsuppe, Speckknédel

*kkkk

Brust und Keule von der Ente, Rotkohl, Kartoffelknddel, Zwiebelschmelz

*kkkk

Mandel-Crépes, Vanilleeis, sautierte Calvados Apfel

Pro Person 48,00 Euro
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Buffetvorschlage unseres Kuichenchefs

Osterreichisches Buffet

Réaucherforellenmousse, Dillsenfsauce
Tafelspitz vom Mastochsen, Kerndlmarinade
Pinzgauer Raucherschinken, Kren

*kkkk

Kalbsrahmgulasch, Butterspatzle
Wiener Backhuhn, Petersilienkartoffeln
Bachforellenstrudel

*kkkk

Blatt- und Rohkostsalate, Zweierlei Dressings

*kkkk

Liptauer Kase, Bauernbrot

*kkkk

Topfenpalatschinken
Apfelstrudel
Mohr im Hemd

Pro Person 45,00 Euro

Stehbuffet

Jour Geback

*khkkk

Alle Vorspeisen werden im Glas serviert

Geflugelcocktalil

Hausgebeizter Lachssalat

Flusskrebse, Avocados

Silze vom Mastochsen

Mousse von der gerducherten Forelle, Sauerrahmsauce

*kkkk

Bullenlende ,Stroganoff*, Reis
Forellenschnitte, Wok-Gemiise
Spinatstrudel, Schafskéase

*kkkk

Bayerische Creme
Kartoffelk&ase

Pro Person 49,00 Euro
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Bayerisches Spezialitdten-Buffet

Kalt:

Kleine Fleischpflanzerl

Schwarzer und weil3er Pressack sauer eingelegt
HeilRgeraucherte Wammerlsiilze

Liptauer Kase

Radieschen und eingesalzener Roter Radi
Tomatensalat, Lauchzwiebeln

Feldsalat, Speckdressing

Kartoffel-, Gurken-, Krautsalat

Brezenstangerl, Roggenweckerl

*kkkk

Warm:

Gebackene Hahnchenhax'n

Ofenfrischer Leberkas

Rostbratwirstel, Sauerkraut

Spanferkel, Braunbiersol3e
Krauterrahmschwammerl, kleine Semmelkndédel

*kkkk

Millirahmstrudel
Bayerische Creme, Himbeermark
Obstsalat

Pro Person 48,00 Euro

Mediterranes Buffet

Salat Caprese, Basilikum

Rucolasalat, Parmesanspane, Balsamicomost
Mailander Salami, eingelegtes Gemiise

Italienischer Landschinken, Melone

Vitello Tonnato

Gebratenes Gemiuse

Gebeizter Lachs, Pfeffervinaigrette, Limonen-Olivendl

*kkkk

Minestrone

*kkkk

Geschmorte Lammkeule, Ratatouille

Gebratene Gnocchi, Ofenpaprika, Fruhlingslauch, Tomaten-Olivensauce
Zanderfilet, Parmesankruste

Penne Rigate, Olivenpilaw, Rosmarinkartoffeln

*kkkk

Tiramisu
Panna Cotta, Erdbeersauce
Fruchtsalat, Zitronensorbet

Pro Person 50,00 Euro
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Getrankepauschalen

Sektempfangspauschale

Selektion Kloster Seeon Sekt trOCKEN .........c..vviiiiiiiiiiee e
Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd ..o
OraNQENSATT ...
4 Stunden, Preis pro PEISON ........oovvcceeiiiieiee e e e 15,00 Euro
Verlangerung pro Stunde und Person........ccccceevveiivieeeee e 5,00 Euro

(Personenunabhéngig)

Getrankepauschale |

Filterkaffee in KannN@N..........coo ot
Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd ...........ccoeeevviciiiiiee e
Steiner Bier Chiemgau Hell ............oooiiiiiiii e
StEINET WEIBDIEK ....eii e
SteiNer AIKONOII ... ... e
4 Stunden, Preis pro PErson .........cooocciieeeee e 15,00 Euro
Verlangerung pro Stunde und Person.......cccccceevveccivieeeee e 5,00 Euro

(Personenunabhéngig)
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Getrankepauschale Il

Bier

Steiner Bier Chiemgau Hell ... e
SEEINET WEIIBDIET ....eiiiieeiee et s
Steiner AIKONOITIEI .......eeiii i s
Wein

Selektion KIOSter SEE0N — WEIMR........ooiuiiiiiiiee e s
Selektion KIOSter SEE0N — MOt ........oviiiiiiiie e

Alkoholfreie Getranke

Adelholzener Bio APfelSCROIIE. ........coo i
Adelholzener Bio Johannisbeerschorle ...
Adelholzener Bio Rhabarber ...
Y 0] (=] E7= 1 1 O EE
(@ Tz T o =T T 1 R
JONANNISDEEINEKIAN ....coiiiiii e

HeilRgetranke

1Y o] £ J SRR
(O o] o 11 [} T 1SRRI
[IE=Y (Y F=ToT o] a1 = (o TR

Tee, VEISChIEUENE SOIEN ....uueiieiee ettt e e e e e ra e e e eaaaas
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6 Stunden, Preis pro Person ..........cceeeeeeeiiiiciiieeeee e 34,00 Euro
Verlangerung pro Stunde und PersoN........cccceevvvcceiiiieeeee e eeiiieeeeeee e 8,00 Euro

(Personenunabhéngig, ohne Personalkosten bei Verlangerung)

Getrankepauschale lli

Beinhaltet alle Leistungen aus Getrankepauschale I, sowie:

Longdrinks

Spicy Shirley (AIKONOIIEI) ....coiiiiiei e e

Thomas Henry Spicy Ginger, Grenadine

F Y 01T 0] ] o] | v O

Aperol, Prosecco, Soda

RUM COla. ..o
Havana Club, Fritz Kola

€71 0 T I o T R
Bombay Sapphire London Dry Gin, Thomas Henry Tonic Water

V40T | =T 03T o SR
Smirnoff Black, Thomas Henry Bitter Lemon

A0 T0 | e T =T =1 | T
Smirnoff Black, Red Bull

Spirituosen

REIMAZZOT ...ttt e e st e e e e saneee e eaes
Chiemseer KIOSEEITIKOT . .........uiieiiieie e e e s eeeee s
Odl — Der Ameranger KrauterliKOr .........ooeeeiiiiciiiieeee e e e

(@] 0151 o] ir= 1 Lo [T

6 Stunden, Preis pro Person .........cccveeeveeei i 47,00 Euro
Verlangerung pro Stunde und Person........ccccceeeevvvcciviieeeee e 10,00 Euro

(Personenunabhangig, ohne Personalkosten bei Verlangerung)
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Festapauschalen

Gotischer-Keller-Pauschale

Bereitstellung der Raumlichkeiten

Gotischer Keller, ab 25 bisS 60 PErSONEN......cc.coooiiiiviiiieiieeeeeeeeiee e

Tischgedeck
BT 210 11 L= PR
] (0] 1 £Y=T A VALY =] o N

LY [ST Q10 = T (=] o

Empfang

bei schonem Wetter: Innenhof oder Seeterrasse.........coccevveeeeiiiieieiiieee e
bei schlechtem Wetter: KIOSterstliber]............cooiiiiiiiiiiie e
2 Happchensorten lhrer Wahl.............ocooviiiiiii e
Selektion Kloster Seeon Sekt trOCKEN ..........eeii i
Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd...........oooovviiiiiiiee e,

OFANGENSAT ...ttt
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Option 1: Meni

MeNU 7 (SIENE SEItE 15).....ueiiiiiiiiie et e e
oder

Nach Empfehlung des KUChENCHETS .......ciii i
10| o] o1 TP PPPPPPTN
Y] 1] o= £ SRR
2 Hauptgange ZUr Wah!........coooo oot e e e e e
= o] 0] o= L TS SRRTRRR

Option 2: Buffet
Osterreichisches Buffet (Siehe Seite 18).........ccccvvueeveeiieieieeieeceeeee e

oder

Nach Empfehlung des KUChENChESS .........cuiiiiiiii e

P2 N T ] 1= 1= o O SERRR
Ubernachtung inkl. Friihstuick fiir das Brautpaar/Jubilar/Geburtstagskind

Preis pro Person ...t ab 84,00 Euro
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Festsaalpauschale

Bereitstellung der Raumlichkeiten

Festsaal, ab 61 DiS 120 PEISONEN ......coieuuieeieee et eeeee e e et e e et e e e eaeeeeeeaeeeeeeas

Tischgedeck
BT 210 11 L= PR
] (0] 1 £Y=] A VALY =] o

Y=Y L0z T (=] o

Empfang

bei schonem Wetter: Innenhof oder Seeterrasse.........coccvevveeeeeiiiiee e,
bei schlechtem Wetter: KIOSterstliber]............cooiiiiiiiiiiie e
2 Happchensorten Ihrer Wahl.............ccoooiiiiiiii e
Selektion Kloster Seeon Sekt trOCKEN ...........evvi i
Adelholzener Gourmet Wasser still / sprudelnd ..........cccceeevviciiieeiie e

OFANGENSAT ...t et
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Buffet
Osterreichisches Buffet (Siehe Seite 18) .........ccccvvueeveeiieierieieeceeeeeceeee e

oder

Nach Empfehlung des KUChENCHETS .......ciii i

3 Hauptgange (Fisch, Fleisch, vegetarisch) zur Wahl................cccoooiininnenninnnns
P2 N\ = 1ol 1] 01T 1T o I R
Ubernachtung inkl. Friihstiick fiir das Brautpaar/Jubilar/Geburtstagskind

Preis Pro PersOn ..........vueiiiie i e e ab 94,00 Euro

Mitternachtsschmankerlpauschale

Mitternachtsschmankerl

Bayerische Kaseplatte mit Brot und BULEET...........ccoviiiviiiieee e
Deftige SUPPE Mt BIOt.....coiie i it e e e e e e e e
(Nach Empfehlung des Kiichenchefs)

Preis pro PersOn ..........uviviiii et 11,00 Euro
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Zusatzleistungen zu den Pauschalen

Kuchen

Auswahl an hausgemachter Blechkuchen ................ 2,50 Euro pro Kuchenstiick
oder

Kuchengeld.........cooiiiii e 1,50 Euro pro Person

Blech-, Marmor und andere trockene Kuchen diirfen aus privater Herstellung
mitgebracht werden, leicht verderbliche Kuchen / Sti3speisen sind nur von

einem professionellen Backbetrieb erlaubt.

Korkgeld

Korkgeld......ccoooveeeeiiiiie e 15,00 Euro pro Flasche (max. 1 Liter)

Eigener Sekt, Wein und Champagner kann gegen Aufpreis serviert werden.

Alle anderen Getranke sind vom Haus zu beziehen.
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Buchungen aul3erhalb der Pauschalen

Sollten Sie keine passende Pauschale fur lhre Feierlichkeit gefunden
haben, erstellen wir gerne ein individuelles Angebot fur Sie.

Raumlichkeiten und Bereitstellungskosten

Festsaal: Fur Festivitaten mit grol3eren Gesellschaften (80-120 Personen)
berechnen wir Bereitstellungskosten in Héhe von
900 Euro (pro Veranstaltung).

Gotischer Keller: Festivitaten mit bis zu 60 Personen finden in unserem

Gewodlbekeller statt. Hierfur fallen keine Bereitstellungskosten an, wir
berechnen lediglich das Gedeckgeld pro Person.

Zusatzliche Kosten
Gedeckgeld (beinhaltet folgende Leistungen): Tischdecken, Stoffservietten,

Raumplan, Menukarten, Kerzen (begrenzte Anzahl) und Gedeck.
6 Euro pro Person

Locations fur Empfang / Kaffee & Kuchen
Im Haus: Klosterstiiberl (max. 80 Personen)

Im Freien: Innenhof und Seeterrasse (max. 100 Personen)
Bereitstellungskosten inkl. Bestuhlung: 200 — 300 Euro (je nach Gasteanzahl)
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Infos rund um |hre Veranstaltung

Standesamtliche & Kirchliche Trauung

Das Standesamt fuhrt auf Wunsch standesamtliche Trauungen in unserem
Gotischen Keller durch, der Platz fiir bis zu 60 Personen bietet.
Ansprechpartner: Standesamt Gemeinde Seeon-Seebruck, Tel. 08667888542
Bereitstellungkosten: 300 Euro inkl. Blumengesteck, Kerzen und Bestuhlung

Ansprechpartner fir kirchliche Trauungen: Katholisches Pfarramt Seeon,
Tel. 08624 89850

Mindestabnahme von Zimmern

Fur die Buchung einer Feier ist die Ubernachtung von mindestens 50% der
Gaste erforderlich.

Bei Nichtinanspruchnahme wird die Differenz pauschal als Logis gebucht.

Wir halten das Kontingent bis 6 Wochen vor der Feier. Danach verféllt das
nicht gebuchte Zimmerkontingent automatisch.

Eine verbindliche Buchung tatigen wir ausschlie3lich mit Vorauskasse von 50%
der Auftragssumme. Nach Ihrer Feier erhalten Sie eine detaillierte
Abschlussrechnung. Bei Vertragsabschluss gelten ansonsten unsere AGBs.

Zusatzliche Kosten

Kuchengeld: Blech-, Marmor und andere trockene Kuchen diirfen aus privater
Herstellung mitgebracht werden, leicht verderbliche Kuchen / St3speisen sind
nur von einem professionellen Backbetrieb erlaubt.

1,50 Euro pro Person

Korkgeld: Eigener Sekt, Wein und Champagner kann gegen Aufpreis serviert
werden. Alle anderen Getranke sind vom Haus zu beziehen.
15 Euro pro Flasche (bis 1 Liter)

Probeessen

Eine Vorverkostung ist gegen Aufpreis moglich. Dabei stehen zwei Gerichte
aus der zusammengestellten Speisenfolge zur Wabhl.

Offnungszeiten

11 — 24 Uhr, auf Wunsch bis 3 Uhr. Bewirtung im Auf3enbereich bis 22 Uhr.
Ab 24 Uhr 50 Euro pro Servicekraft und angefangene Arbeitsstunde

Besichtigung / Beratung

Gerne kénnen Sie einen Termin vereinbaren. Eine einmalige Detailabsprache
zeitnah vor dem Veranstaltungstermin gehért zum Serviceangebot.

Ansprechpartner im Kultur- und Bildungszentrum

Reservierungsteam: Mo. — Do. 8 bis 16 Uhr, Fr. 8 bis 15 Uhr

unter Tel. 08624 8970 oder unter info@kloster-seeon.de

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unter www.kloster-seeon.de
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